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HACIENDO BOCA

e Conlasmanos. ¢ Alcentro
e Paracompartir. « Pamisélo

18 « Que nonos falte de na

Platazo de Jamén ibérico 50% cebo de campo.

9 « Alcauciles confitados con salmén ahumado y jamén (2 uds) 9 =

M .« surtido de croquetas (6 uds) @ . . ..

LACTEDS CRUSTACEDS TAZA FRUTOS DE
Preguntar al camarero de que son hoy.

13.5 « Racion de choquito frito.

LACTEDS ~ CRUSTACEDS PE:

10 « Ensaladilla Monajucmq cnusms m»

10 . Fingerde pollo crujientes y caseritos. (5uds)

12« Nachos Monajuana =

¢Somos choqueros o no????

3.8 « Anchoas del Cantdbrico sobre salmorejo (ud) . . .

SULFITOS

FRUTOS DE

12.5 e« Lingotes de Bravas 6

LACTEDS SULFITOS

8.8 ¢ Panbao (2uds)
6 e« Salmorejo de frutos rojos con crujiente de ibéricoy huevo

GIUTEN SULAITOS HULvVOS

Beach Club Monajuana Monajuanabeach.club
Avda Francisco Montenegro S/N° @monajuana
(Junto a Fuente De Las Naciones). Huelva




PESCADOS.

22 e« Corvinaal horno con puré de raiz de apio y verduras. .

PESCARG SOIR  CRUSTACEDS

21 .« Bacalao confitado con alioli gratinado sobre pisto casero. . Q .

||||||| SOl CRUSTACEDS GLUTEH

205, vy, Pargo a la Bilbaina con crema de Apionabo y verduras al vapor O .
18.5 « Tatakide atin O Q

(ASE u

CARNES.

34 * Lomo bajode vaca maduracion + 30 dias con guarnicion de
verduras al vapor.

29 ¢ Costillar de BBQ con chips de boniato frito casero. @

SOIA SULFITOS

17 * Y% Pollode corral adobado al horno con patatas gajo al tomillo. .

SULFITOS  LACTEDS

21 ¢ Codillode cerdo glaseado con chips de boniato frito. . .

FRUTOS D€
SULFITOS  chscara

18 ¢ Abanicoibérico ala brasa con guarnicion de patatas gajo al tomillo.

20 . presaibérica alabrasa sobre puré de boniato y verduras al vapor..

LicTEDS

125 , Hamburguesa 100% vacuna y patatas fritas caseras extracrujientes.
GUARNICIONES EXTRA

Patatas fritas caseras ultracrujientes. 5 Verduras al vapor. 5

Chips de boniatos caseros. 6 Puré de Boniato casero. 5

Beach Club Monajuana Monajuanabeach.club
Avda Francisco Montenegro S/N° @monajuana
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ENSALADAS.
=
cumTicos swaos i e Aguacate braseado coronado con langostinos
i - e Tomatito rajao conlomode atin 12.5
2 ° 13.5
= o e Chuletén de Coliflor a la brasa con salsa romesco
-
i |
== o EnsaladavivaCesar 10.5

» Ensalada Griega 14

SULFITOS b

ARROCES Y PASTAS.

O5TA;

ssssssss

12/PERS ¢ Arroz marinero (2px).

CRUSTACEDS  PESCADD

16/PERS* Arroz de merluza confitada y salicornia de marisma (2px)
12.5 « Arrozrisotto de setas. @

LACTEDS

12.5 « Lasafiade carrillera.

||||||| GLUTEH
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POSTRES

* Mousse de naranja. =

e Tiramis clasico @ @ (@ 505

e

= N
e Crema Lotus. @@/ (@

NUESTRA

TARTAS

- 0
Tarta de galleta de la abuela Juana. @'@(@
i 0,
5. 5 Muerte por chocolate. @'@ (@ @/
o = X
Tarta de zanahoria. EI{‘ @(@ @ /)

TN CACAMAD

Tarta de queso. (fl)

e

PREVENCION DE ANISAKIS

En Monajuana Beach Club, los productos de pescas derivados de pescados o
moluscos cefalépodos, que se van a consumir crudos , escabechados, en salazén o
sometidos a cualquier otro tratamiento si este es insuficiente para matar las larvas
de anisakis viables. SE CONGELAN a una temperatura igual o inferior a -20°C durante
un tiempo minimo de 24 HORAS segiin establece el REal Decreto 1021/2022 del 13 de
Diciembre, por el que segulan determinados requisitos en materia de higiene de la
produccion, y comercializacion de los productos alimenticios en establecimientos
de comercio al pormenor.
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